DAGMENU

3-gangen € 48,50 4-gangen € 58,50 5-gangen € 68,50 6-gangen € 78,50

Voor:
Buffelmozzarella, lasagne van aubergine, tomaat en parmezaan
met parmaham en basilicum-olie
€ 15,50

Tussen:

Schuimige pompoensoep met kurkuma en kokos, gamba’s en groene kruiden
€ 15,50

Hoofd:
Gegrilde entrecote met créme van aardappel, seizoensgroenten
en een jus van rode wijn
€ 33,95

of
Gegrilde wilde zeebaars, kreeftenrisotto, vongole, zeekraal en een saus van kreeft.
(+ € 7,95 supplement )

( Dagprijs )

Na:

Financiers van amandel en kokos, gemarineerde mango,
mango-passievruchten curd, passievruchtensorbet
€ 14,25

of

Kaasplankje
€ 7,95 supplement

Shared Diner € 48,50 p.p.
( Minimaal 2 personen )

Wijnarrangement per glas € 8,50

Heeft u een voedselallergie of intolerantie, dan vernemen wij dit graag.



PARMESAN A LA CARTE

Beste gasten,

Van harte welkom bij Restaurant Parmesan. Wij zijn verheugd u te mogen verwelkomen
en wensen u een gezellige en culinaire avond.
Hartelijke groet,

Manuel Moolenaar & team

APERITIVI

Pane “huisgemaakt focacciabrood met rozemarijn” €7,95
Vers brood met wisselende smeersels

Pizza focaccia € 13,50
Mozzarella, parmezaan, Italiaanse kruiden, knoflook

Uovo al tonnato/ tartufo €7,50
Zacht gekookte eitjes (BIO), tonijnmayonaise of truffelmayonaise

Arancini ( 2 stuks ) €6,50
Gefrituurde risottoballetjes met parmezaan en créme van truffel

Grissini €11,95
Soepstengels, Parmaham, truffelmayonaise

Prosciutto di Parma 30 mesi “Umerto Boschi” €17,95
Parmaham 30 maanden gerijpt (80 gr.)

Affettati misti €17,95
Diverse Italiaanse vlieeswaren

Olive €6,50
Groene olijven

Aperitivo plank ( minimaal 2 personen) p.p. €13,95
Brood, arancini, vleeswaren, smeersels, olijven,
grissini, eitjes met truffel of tonijnmayonaise, pompoensoep



PRIMI

Burrata con prosciutto di Parma
Burrata, Parmaham, 10 jaar oude balsamico en basilicum-olie

Capesante con crema di aragosta
Gebakken coquilles met een schuim van kreeft en groene kruiden

Insalati con gamberi
Salade van groene asperges met groene kruiden, gebakken gamba’s

en kreeften-mayonaise

Vongole saltate
Gestoofde vongole, witte wijn, pepers, knoflook, peterselie

Vitello tonnato
Gepocheerd kalfsvlees, tonijncréeme, ei, kappers, rucola

Brioche Steak Tartare

€ 15,95

€ 16,95

€ 18,95

€ 18,50

€ 15,95

€17,75

Gebakken brioche, tartaar van rund, creme van mascarpone en parmezaan met

geraspte parmezaan

PESCE E CARNE

Pesce del giorno (dit gerecht staat bij het dagmenu)
Vis van de dag

Orrata e capesante

Gegrilde dorade met coquilles, creme van aardappel , groene asperges,

boter, kappers, peterselie, beurre blanc

Filetto di manzo (Schots Aberdeen Angus)
Gebakken longhaas, créme van aardappel, seizoensgroenten,
jus van truffel

Bistecca alle griglia
Gegrilde entrecote, seizoensgroenten, jus van rode wijn,

verse frieten met rozemarijn en knoflook met huisgemaakte mayonaise

Dagprijs

€ 36,75

€ 33,95

€ 33,95



PASTI

klein
Risotto tartufo (+Parmaham of mozzarella + € 3,25) €19,75
Risotto, truffel, parmezaan, boter
Spiga di tartufo € 19,75
Ravioli gevuld met truffelricotta, boter, parmezaan
Rigatone al sugo con spezzatino € 21,95

groot
€ 21,75

€21,75

€ 23,95

Rigatone met stoofvlees van rundersukade, gebakken broccoli en parmezaan

Linguine all’amatriciana €19,95
Linguine, tomaten saus, spek, ui, rode wijn, pepers, pecorino

Tagliatelle con gamberi €21,95
Tagliatelle, kreeftensaus, gebakken gamba’s en groene kruiden

Linguine carbonara €19,95
Linguine, spek, room, eidooier, knoflook, parmezaan

P1ZZi

klein

Funghi e pancetta (+ Parmaham + € 3,25) €17,95
Mozzarella, truffel, paddenstoelen, pancetta, hoeve-ei, sjalot,
peterselie

4 Formaggi (+ Salami € 2,95) €17,95
Tomaat, mozzarella, taleggio, parmezaan, gorgonzola

Salame €17,95
Tomaat, mozzarella, salami, gepofte rode ui, zwarte olijven

Agli e olio €17,95
Tomaat, mozzarella, knoflook, pepers, parmaham, parmezaan

Gamberi € 18,95
Tomaat, mozzarella, gamba’s, knoflook, peterselie, salsa verde

€ 21,95

€ 23,95

€21,95

groot

€ 19,50

€ 19,50

€19,50

€19,50

€20,50



DOLCI

Caffé Affogato
Vanille roomijs, espresso

Tiramisu
Tiramisu van koffie
Wijntip: Pemartin, Pedro Xeminez

Sticky toffee cake
Met caramel saus, mousse van chocolade, bananenijs en kletskop

Brownie con créma di nocciole

Brownie, creme van hazelnoot en mascarpone, chocolade krokant
met gepofte rijst en vanille-roomijs

Wijntip: Zibibbo Vino Liquoroso IGP, Mimmo Paone

Aperol sgroppino
Aperol, limoensorbet, prosecco, vodka, limoncello, eiwit

Formaggi e mostarda di pere

Diverse Italiaanse kazen met compote van kweepeer en mosterdzaad

Wijntip: Pemartin, Pedro Xeminez

Koffie met friandises normaal: € 10,95

Suggestie dessertwijn:

Zibibbo Passito IGP, Mimmo Paone per glas
Sicilia 100% Muscat

Witte dessertwijn, houtgelagerd, tonen van rozijnen en abrikoos

Pedro Ximinez, Pemartin PX per glas

€ 5,75

€ 13,50

€ 14,25

€ 14,25

€ 10,25

€ 15,75

speciaal: € 14,95
Koffie met bonbons. Speciaal koffies ( Irish, Italian, Spanish, French etc. )

€ 8,95

€ 8,50

Het “huwelijk” voor bij kaas of chocolade, tonen van dadels, rozijnen, chocolade-

achtige geur en smaken van gedroogd fruit.



